
Warme und kalte Vorspeisen
K	 Knoblauch-Tomaten-Bruschetta ( mit Schafskäse ).....�6,50
	 Selbstgebackenes, gegrilltes Brot mit frisch gehackten Tomaten,
	 Knoblauch, Kräutern und Schafskäse in Olivenöl 

1	 Oliven (aus Kalamata in Öl)..................................................�4,50
1a	 Gigantes (Riesenbohnen in Tomatensoße).........................�5,20 
2	 Feta (griechischer Schafskäse mit Zwiebeln und Öl)...........�5,90 
2a	 Saganaki d, e (panierter Schafskäse in Öl gebacken).........�7,50 
2b	 Feta-Fatal (griechischer Schafskäse)..................................�7,50
	 mit Zwiebel und Tomate in Alufolie gegrillt
3	 Tsatsiki d (pikante Quarkspeise mit Knoblauch)................�3,90
4	 Milde Peperoni (in Öl).........................................................�3,90
4a	 Gebratene Peperoni (in Knoblauch-Öl)...........................�6,50
5	 Dolmadakia (Weinblätter mit Reis gefüllt)...........................�5,90
6	 Dolmadakia (Weinblätter in Metaxasahnesoße)...............�5,90
7	 Rote Paprika (gefüllt mit Schafskäse)................................�5,90
8	 Schnecken.............................................................................�6,90
	 nach Burgunder Art, mit griechischem Weißbrot und 1 Ouzo 
8a	 Tarama f, 2, 3 (Fischrogen-Salat)............................................�4,20
9	 Scampi aus der Pfanne (in Tomatensoße mit Schafskäse).�8,90
10	 Scampi aus der Pfanne (in Metaxasahnesoße)..................�8,90
10a	Scampi aus der Pfanne (in Knoblauch-Olivenöl, pikant).....�8,90
11	 Auberginen in Tomatensoße mit Schafskäse überbacken.�7,50
12	 Auberginen a (gebraten mit Tsatsiki)...................................�6,00
13	 Kolokithakia a (gebratene Zucchini mit Tsatsiki)................�6,00
13a	Champignons d, e (paniert mit Knoblauchdip)...................�5,50
14	 Chtipiti (eingemachter Schafskäse, scharf)........................�4,70
15	 Skordalia (Kartoffel-Knoblauchcreme)................................�3,90
16	 Tonosalata d, e (eingemachter Thunfisch)...........................�3,80
17	 Sikotakia (gebratene Leber mit Zwiebeln, pikant)..............�6,90

18	 Vorspeisenplatte Spezial 
	 Saganaki d, e, rote Paprika gefüllt mit Schafskäse,
	 gebratene Auberginen a, Zucchini a, Champignons a,
	 Weinblätter mit Reis gefüllt, gemischter Salat, Thunfischsalat,
	 Calamarisalat, Bohnensalat, Chtipiti, Tarama f, 2, 3, Tsatsiki d

	 - so wurden die Götter verwöhnt!

� 1 Pers.   13,50
� 2 Pers.   27,00

Suppen 
19	 Fasolada (griechische Bohnensuppe)................................�3,90
19a	Tomatensuppe......................................................................�3,90
19b	Zwiebelsuppe (Hausgemacht mit Käse überbacken)......�3,90
19c	Hühnersuppe (Hausgemacht mit frischem Gemüse c).....�3,90 
19d	Vitalsuppe (Hausgemacht - Stärkt das Immunsystem!)........�3,90
	 scharfe Knoblauchsuppe mit magerem Eisbeinfleisch

Salate 
20	 Gyros-Salat..........................................................................�10,90
	 grüner Salat, Kraut, Tomate, Gurke, Paprika, Zwiebeln, Oliven, 		
	 Peperoni, griechischer Schafskäse, Gyros, Hausdressing d, e, g, 4

21	 Choriatiki (griechischer Bauernsalat).................................�8,90
	 grüner Salat, Gurken, Tomaten, Oliven, Peperoni, Zwiebeln,
	 griechischer Schafskäse 

22	 Puten-Salat.............................................................................�10,50
	 grüner Salat, Kraut, Tomaten, Gurken, Mais, Paprika, Ei,
	 gegrillte Putenstreifen, Hausdressing d, e, g, 4

22a	Hähnchen-Salat....................................................................�10,50
	 grüner Salat, Kraut, Tomaten, Gurken, Mais, Paprika, Ei,
	 gegrilltes Hähnchenbrustfilet, Hausdressing d, e, g, 4

22b	Scampi-Salat..........................................................................�10,90
	 grüner Salat, Kraut, Tomaten, Gurken, Mais, Paprika, Ei,
	 gegrillte Scampi am Spieß, Hausdressing d, e, g, 4

24	 Kraut-Salat...............................................................................�4,50
	 mit Petersilie und Karotten
25	 Gemischter Salat....................................................................�6,50
	 grüner Salat, Kraut, Gurke, Tomate, Rotkohl, Hausdressing d, e, g, 4 

26	 Samos-Salat (Appetitanreger für 2 Personen)......................�15,00
	 verschiedene Salate, Hausdressing d, e, g, 4, Tsatsiki d, 2 Ouzo
28	 Kalamarakia............................................................................�7,90
	 gekochter Tintenfisch nach griechischer Art, auf Krautsalat 
29	 Thunfisch (auf gemischtem Salat).........................................�8,50
	 grüner Salat, Kraut, Gurke, Tomate, Paprika, Mais,
	 Zwiebeln, Ei, Hausdressing d, e, g, 4

Gyros 
30	 Gyros (ohne Beilagen).............................................................�9,00
31	 Gyros (nach Art des Hauses).................................................�11,50
	 mit Reis c oder Pommes frites, Salat, Tsatsiki d und Brot 
33	 Gyros........................................................................................�14,00
	 in Weinsahnesoße mit frischen Champignons, 
	 Kroketten a, 2, 7, Broccoli, Salat
34	 Gyros (- mit Käse überbacken -)............................................�14,50
	 in Weinsahnesoße mit frischen Champignons,
	 Kroketten a, 2, 7, Broccoli, Salat
35	 Gyros-Metaxa.........................................................................�14,00
	 Gyros in Metaxasahnesoße, Kroketten a, 2, 7, Broccoli, Salat 
36	 Gyros-Metaxa (- mit Käse überbacken -).............................�14,50
	 Gyros in Metaxasahnesoße, Kroketten a, 2, 7, Broccoli, Salat

Grillplatten  ...für 2 Personen und mehr.           
37	 Pythagoras-Platte ( a² + b² = c² )............................�2 Pers.   37,00
	 14 Lammkoteletts mit Reis c oder Pommes frites, Bauernsalat 
38	 Lamm-Platte..............................................................�2 Pers.   37,00
	 Lammfilet, Lammsteak, Lammkoteletts, 
	 Reis c und Pommes frites, Salat
39	 Samos-Platte
	 2 Fleischspieße (Filet vom Schwein),
	 2 Souzoukakia a, d, e (Hackfleischröllchen), 2 Steaks, Gyros,
	 Dolmades (Weinblätter mit Reisfüllung), 
	 Reis c und Pommes frites, Salat
	�  2 Pers.   32,80
	�  3 Pers.   50,70
	�  4 Pers.   67,60

40	 Gourmet-Platte (- Eine Gaumenfreude für Genießer -)
	 Rinderfilet, Schweinefilet, Lammfilet, Rumpsteak vom Grill,
	 dazu servieren wir grüne Bohnen, Kartoffelchips,
	 eine hausgemachte Metaxasahnesoße und einen 
	 griechischen Bauernsalat
� 2 Pers.   44,00 
� 3 Pers.   66,00
� 4 Pers.   88,00

Fleischgerichte vom Grill
41	 Ermis-Teller.............................................................................�14,50
	 Gyros, 1 Fleischspieß (Filet vom Schwein), Reis c

	 und Pommes frites, Salat 
42	 Souvlakia..................................................................................�13,50
	 2 Fleischspieße (Filet vom Schwein),
	 Reis c oder Pommes frites, Salat
42a	Souvlakia-Metaxa (- mit Käse überbacken -)......................�14,50
	 2 Fleischspieße (Filet vom Schwein) in Metaxasahnesoße
	 mit Käse überbacken, Reis c oder Pommes frites, Salat
43	 Paidakia....................................................................................�14,90
	 5 Lammkoteletts, Reis c oder Pommes frites, Salat
43a	Lamm-Teller............................................................................�18,50
	 Lammfilet, Lammsteak, Lammkoteletts,
	 Reis c und Pommes frites, Salat
44	 Zyklopenauge.........................................................................�11,50
	 3 Steaks, Spiegelei, Pommes frites, Salat
46	 Ouzo-Teller...............................................................................�15,50
	 1 Fleischspieß (Filet vom Schwein), Souzouki a, d, e

	 (Hackfleischröllchen), 2 Lammkoteletts, Reis c oder
	 Pommes frites, Salat, ...dazu 1 Ouzo  - Yamas!
47	 Zorbas-Teller...........................................................................�15,50
	 3 Filetmedaillons vom Schwein, Reis c und Pommes frites, Salat
	 - ein Gedeck für diejenigen, die schlank bleiben wollen -
48	 Samos-Teller...........................................................................�16,90
	 1 Fleischspieß (Filet vom Schwein), 2 Steaks, Gyros,
	 Souzouki a, d, e (Hackfleischröllchen), Zigeunersoße c- extra scharf,  	
	 Reis c und Pommes frites, Salat
49	 Herkules-Teller.......................................................................�14,90
	 4 stück Fleisch (verschiedene Sorten), Reis c

	 und Pommes frites, Salat 
50	 Pythagorion-Teller................................................................�12,50
	 1 Hacksteak a, d, e, Gyros, Reis c oder Pommes frites,
	 Tsatsiki d, Salat 
51	 Spatharei-Teller.....................................................................�12,50
	 Rinderleber, Gyros, Hacksteak a, d, e, Reis c oder
	 Pommes frites, Tsatsiki d, Salat

Rumpsteak vom Grill
52	 Fino-Teller................................................................................�17,50
	 Argentinisches Rumpsteak - zart und saftig -,
	 Reis c und Pommes frites, Salat
53	 Fino-Teller (- mit gebratenen Champignons -).....................�18,50
	 Argentinisches Rumpsteak - zart und saftig -,
	 frische Champignons, Reis c und Pommes frites, Salat
54	 Fino-Teller spezial.................................................................�18,50
	 Argentinisches Rumpsteak vom Grill in Weinsahnesoße
	 mit frischen Champignons, Broccoli, Kroketten a, 2, 7, Salat

Hausgemachte Soßen 
	 Metaxasahnesoße....................................................................�3,00       
	 Weinsahnesoße (mit frischen Champignons).......................�3,00       
	 Gorgonzolasahnesoße...........................................................�3,00       
	 Tomatensahnesoße.................................................................�3,00       
	 Zigeunersoße c..........................................................................�1,50

Samos-Spezialitäten
55	 Kokinisto....................................................................................�14,50
	 geschmortes Rindfleisch mit wahlweise grünen Bohnen,
	 gebackenen Kartoffeln, Okraschoten oder Auberginen, Salat
56	 Stifado.........................................................................................�14,50
	 Rindfleisch mit in Wein gedünsteten Zwiebeln in pikanter
	 Tomatensoße, Salat
57	 Paputsaki...................................................................................�12,50
	 Auberginen mit Hackfleisch gefüllt und
	 mit Schafskäse überbacken, Salat
58	 Psito............................................................................................�14,50
	 Lammkeule aus dem Backofen mit gebackenen Kartoffeln und 	
	 wahlweise grünen Bohnen, Okraschoten oder Auberginen, Salat
59	 Rinderleber...............................................................................�12,50
	 Leber vom Grill mit gebratenen Zwiebeln, Broccoli,
	 Kroketten a, 2, 7 oder Pommes frites, Salat
60	 Rinderleber (- mit frischen Champignons -)..........................�13,50
	 Leber vom Grill mit gebratenen Champignons und Zwiebeln,
	 Broccoli, Kroketten a, 2, 7 oder Pommes frites, Salat
61	 Hera-Steak.................................................................................�17,50
	 filetierter Lammrücken vom Grill mit frischen Champignons,
	 Reis c und Pommes frites, Salat

Griechische Spezialitäten 
63	 Moussaka a, d, e...........................................................................�13,50
	 nach einem alten Hausrezept werden Bratkartoffeln mit
	 Auberginen und magerem Hackfleisch schichtweise belegt,
	 mit Béchamel-Creme und Käse abgedeckt und im Backofen
	 gebacken, Salat
64	 Bifteki a, d, e..................................................................................�13,50
	 gegrilltes Hacksteak mit Schafskäse gefüllt, Reis c

	 oder Pommes frites, Salat 
65	 Souzoukakia a, d, e.....................................................................�11,50
	 Hackfleischröllchen vom Grill, Reis c oder Pommes frites, Salat 
66	 Keftedakia a, d, e..........................................................................�13,50
	 2 Hacksteaks in Metaxasahnesoße und Käse überbacken,
	 Pommes frites, Salat
67	 Feta-Omelette..............................................................................�9,00
	 Eierspeise mit Schafskäse gefüllt, Salat mit Beilagen
68 	 Juwetschi...................................................................................�14,50
	 Rindfleisch in leckerer Wein-Tomatensoße mit Spaghetti
	 und Schafskäse überbacken

Beilagen 
A	 Pommes frites............................................................................�3,00 
B	 Reis (mit Zigeunersoße c).............................................................�2,50 
C	 Kroketten a, 2, 7..............................................................................�3,00 
D	 Kartoffelchips.............................................................................�3,00 
E	 Backkartoffel mit Tsatsiki d...................................................�3,50
F	 Broccoli in Weinsahnesoße mit frischen Champignons.....�6,80 
	 (überbacken mit Käse) 
G 	 Gebackene Kartoffeln in Tomatensoße..................................�3,50 
H 	 Gebratene frische Champignons mit Zwiebeln..................�4,50



Fisch-Spezialitäten
69	 Calamaria a ( gebacken, ganz oder geteilt ).........................�13,50
	 gebackener Tintenfisch, nach griechischer Art zubereitet, Salat 
70	 Calamaria ( gegrillt, ganz ).......................................................�13,50
	 gegrillter Tintenfisch mit Knoblauch und Tsatsiki d, Salat 
71	 Gegrillte Forelle (- eine Gaumenfreude für Genießer -)...........�14,50
	 nach einem alten griechischen Hausrezept köstlich
	 zubereitet, dazu Backkartoffel mit Tsatsiki d, Salat
72	 Frisches Lachsfilet vom Grill..............................................�15,50
	 - köstlich zubereitet -, Backkartoffel mit Tsatsiki d, Salat
73	 Sardelles a, f...............................................................................�12,50
	 frische Sardinen aus der Pfanne, Backkartoffel mit Tsatsiki d, Salat
74	 Schollenfilet a...........................................................................�14,50
	 frisches Schollenfilet aus der Pfanne, Backkartoffel
	 mit Tsatsiki d oder Kroketten a, 2, 7, Salat
75	 Dorade Royal (- Mittelmeerfisch -)..........................................�16,90
	 frisch vom Grill, Backkartoffel mit Tsatsiki d, Salat 
77	 Zanderfilet a..............................................................................�14,50
	 frisch aus der Pfanne, Backkartoffel mit Tsatsiki d, Salat
78	 Rotbarschfilet a........................................................................�14,50
	 frisch aus der Pfanne, Backkartoffel mit Tsatsiki d

	 oder Kroketten a, 2, 7, Salat
79	 Garides.......................................................................................�18,50
	 5 Riesen-Scampi - gewürzt und auf dem Grill zubereitet, Bauernsalat 
80	 Garides (- geschält -)................................................................�18,50
	 5 Riesen-Scampi in Knoblauchsoße
	 - köstlich zubereitet auf dem Grill - nach altem Rezept, Bauernsalat 
81	 Garides (- geschält -)................................................................�18,50
	 5 Riesen-Scampi in Knoblauch-Metaxa-Sahnesoße, Bauernsalat 
82	 Garides Saganaki (- geschält -).............................................�18,50 
	 5 Riesen-Scampi in pikanter Knoblauch-Tomatensoße,
	 Schafskäse, Bauernsalat 
83	 Garides-Souvlakia...................................................................�14,50 
	 2 Scampi-Spieße, Metaxasahnesoße, Broccoli, Kroketten a, 2, 7

	 oder Pommes frites, Salat
84	 Fisch-Teller................................................................................�17,50 
	 Rotbarschfilet a, Schollenfilet a, Calamaria a, Sardinen a,
	 Broccoli, Backkartoffel mit Tsatsiki d, Salat 
85	 Fisch-Platte (- für 2 Personen -)...............................................�35,00 
	 Sardinen a, Rotbarschfilet a, Schollenfilet a, Calamaria a,
	 Knoblauchcreme d, e, Backkartoffel mit Tsatsiki d, Broccoli, Salat 

Filet-Kompositionen
86	 Gourmet-Teller (- Eine Gaumenfreude für Genießer -).............�22,00 
	 Rinderfilet, Schweinefilet, Lammfilet, Rumpsteak vom Grill,
	 dazu servieren wir grüne Bohnen, Kartoffelchips, eine 
	 hausgemachte Metaxasahnesoße und einen griech. Bauernsalat
(61)	Hera-Steak (- Lammlachs -).....................................................�17,50 
	 filetierte Lammrücken vom Grill mit frischen Champignons, 
 	 Reis c und Pommes frites, Salat
88	 Fileto...........................................................................................�18,50 
	 Filet vom Lamm mit frischen Champignons,
	 Reis c und Pommes frites, Salat
89	 Onassis-Teller..........................................................................�18,50 
	 Filet vom Lamm, in Weinsahnesoße mit frischen
	 Champignons, Broccoli, Kroketten a, 2, 7, Salat 
90	 Hera-Teller................................................................................�18,50 
	 Filet vom Lamm in Metaxasahnesoße, Kroketten a, 2, 7

	 oder Reis c, Broccoli, Salat

91	 Kleopatra-Teller.....................................................................�19,50 
	 Argentinisches Rinderfilet (- Bestes Stück -) mit Kräuterbutter,
	 Kroketten a, 2, 7, Broccoli, Salat
92	 Kleopatra-Teller (- mit frischen Champignons -)....................�20,50
	 Argentinisches Rinderfilet (- Bestes Stück -) mit Kroketten a, 2, 7,
	 Broccoli und Tsatsiki d, gebratenen Champignons, Salat
93	 Kleopatra-Teller (- in Metaxasahnesoße -).............................�20,50
	 Argentinisches Rinderfilet (- Bestes Stück -)
	 in Metaxasahnesoße,  Kroketten a, 2, 7, Broccoli, Salat
94	 Kokkari-Teller.........................................................................�15,50 
	 3 Schweinefilet-Medallions in Metaxasahnesoße, 
	 Kroketten a, 2, 7 oder Pommes frites, Broccoli, Salat 
95	 Helena-Teller...........................................................................�15,50
	 3 Schweinefilet-Medallions in Weinsahnesoße mit frischen
	 Champignons, Broccoli, Kroketten a, 2, 7 oder Pommes frites, Salat 
96	 Dionysos-Teller (- Ein Gaumenkitzel vom Grill -)......................�15,50
	 3 Schweinefilet-Medallions in Gorgonzolasahnesoße, 
	 Broccoli, Kroketten a, 2, 7 oder Pommes frites, Salat 
97	 Fileto-Feta (- Ein Traum -)..........................................................�15,50
	 Filet vom Schwein mit schichtweise frischen Tomaten,
	 Zwiebeln, eine Scheibe Schafskäse und mit Schnittkäse
	 überbacken, Pommes frites und Salat 
99	 Gebratene Filetspitzen.........................................................�14,50
	 in leckerer Metaxasahnesoße mit Käse überbacken,
	 Reis c und Salat 

Geflügelgerichte 
100	 Putenbrustfilet.......................................................................�14,00
	 vom Grill mit Kräuterbutter, Broccoli, Reis c 
	 oder Pommes frites, Salat 

101	 Putenbrustfilet.......................................................................�15,50
	 vom Grill mit Broccoli, Reis c oder Pommes frites, Salat
	 ...in wahlweise:
	 a) Metaxasahnesoße
	 b) Tomatensahnesoße
	 c) Gorgonzolasahnesoße
	 d) Weinsahnesoße mit frischen Champignons
	 e) mit gebratenen frischen Champignons 

102	 Hähnchenbrustfilet...............................................................�14,00 
	 vom Grill mit Kräuterbutter, Broccoli, Reis c

	 oder Pommes frites, Salat 

103	 Hähnchenbrustfilet...............................................................�15,50 
	 vom Grill mit Broccoli, Reis c oder Pommes frites, Salat 
	 ...in wahlweise:
	 a) Metaxasahnesoße
	 b) Tomatensahnesoße
	 c) Gorgonzolasahnesoße
	 d) Weinsahnesoße mit frischen Champignons
	 e) mit gebratenen frischen Champignons 

Nudelgerichte 
104	 Macaronia Salza......................................................................�9,00 
	 Makkaroni (oder Spaghetti) in Knoblauch-Tomatensoße
105	 Macaronia me Crema..........................................................�10,50 
	 Spaghetti mit Hackfleisch in Weinsahnesoße
	 mit frischen Champignons, mit Käse überbacken

106	 Macaronia me Crema-Metaxa..........................................�10,50 
	 Makkaroni (oder Spaghetti) mit Hackfleisch in
	 Metaxasahnesoße, mit Käse überbacken
107	 Macaronia me Kima............................................................�10,50 
	 Makkaroni (oder Spaghetti) mit Hackfleischsoße (Bolognese)

108	 Macaronia Galopula............................................................�11,00 
	 Makkaroni (oder Spaghetti) mit Putenbrustfiletstreifen 
	 ...in wahlweise:
	 a) Metaxasahnesoße
	 b) Gorgonzolasahnesoße
	 c) Weinsahnesoße mit frischen Champignons 

109	 Macaronia Kotopulo...........................................................�11,00 
	 Makkaroni (oder Spaghetti) mit Hähnchenbrustfiletstreifen 
	 ...in wahlweise:
	 a) Metaxasahnesoße
	 b) Gorgonzolasahnesoße
	 c) Weinsahnesoße mit frischen Champignons 

110	 Macaronia Thalasina..........................................................�12,50 
	 Makkaroni (oder Spaghetti) mit Meeresfrüchten
	 (Scampi, Calamari und Muscheln)
	 ...in wahlweise:
	 a) Metaxasahnesoße
	 b) Knoblauch-Tomatensoße (pikant) 

Kinderteller 
111	 Samson......................................................................................�8,80 
	 Souvlaki-Spieß mit Reis c oder Pommes frites, Salat
112	 Gyros ( - Kinderportion - ).........................................................�7,50 
	 mit Reis c oder Pommes frites, Salat
113	 Zyklopas....................................................................................�5,00 
	 Makkaroni (oder Spaghetti) mit Hacksoße
114	 Penelope...................................................................................�7,00 
	 kleines Schweinesteak mit Spiegelei, Pommes frites, Salat
115	 Schneewittchen......................................................................�7,00 
	 kleines Hacksteak a, d, e mit Pommes frites und Salat
116	 Kleines Putensteak...............................................................�7,50 
	 mit Pommes frites und Salat

Original griechische Desserts 
	 Halwas (- natur -)......................................................................�3,50 
	 Nussspezialität aus Griechenland -
	 Bienenhonig mit Haselnüssen und Sesam
	 Halwas (- mit Zimt und Zitrone veredelt -)................................�4,00 
	 mit Bananenlikör überzogen
	 Samos-Joghurt Spezial.........................................................�5,00 
	 Griechischer Sahnejoghurt mit Bienenhonig und Walnüssen

Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergenen:

a = glutenhaltiges Getreide (Mehl), c = Sellerie, d = Milch, e = Eier,  
f = Fisch,  g = Senf, 2 = mit Farbstoffen, 3 = mit Konservierungsstoffen, 

4 = mit Süßungsmittel(n), 7 = Geschmacksverstärker

Alle Beilagensalate werden mit unserem Hausdressing serviert. 
Unser Hausdressing enthält Senf, Milch, Ei, Süßungsmittel (Sacharin) 

Öffnungszeiten:

Dienstag - Samstag 17:00 - 23:30 Uhr 

Sonntag & Feiertag 12:00 - 23:30 Uhr 

 - MONTAG RUHETAG -

04121 - 93599  

Köhnholz 1  |  25336 Elmshorn

info@samos-elmshorn.de
www.samos-elmshorn.de

SAMOS
Greek Cuisine

since 1985


